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Coca cola 
Coca zéro
Orangina 
Limonade ibex
Fuze tea
Sprite
Pétillant Gingembre 
Pétillant Yuzu
Schweppes Agrumes 
Indian Tonic fever-Tree
Mediterranean Tonic Fever Tree
Ginger Beer
 

Les boissons sans Alcool
Les Jus de fruits 

Les Sirops

Les Sodas

Pomme/Abricot/Orange/
Tomate/ACE/Ananas

Grenadine/Fraise/Menthe/
Orgeat/Pêche/Citron

Ricard 
Martini Blanc
Martini Rouge 
Campari 
Suze 
Aperitif cassis, framboise
ou rhubarbe
Coupe de champagne 

25cl

25cl

25cl

33cl

33cl

33cl

33cl

33cl

33cl

Evian 
Badoit
Perrier

Les eaux

50cl / 1l

33cl

50cl / 1l

Les Apéritifs

20cl

20cl

33cl

2cl

4cl

4cl

4cl

4cl

12cl

12cl

4,5€

2,5€

4,5€
4,5€
4,5€

4,5€
4,5€

5€

6,5€
6,5€
4,5€

6€
6€

4€/7€
4€/7€

4,5€

5€

6€

6€

6€

6€

10€

15€

prix service compris

Les Diabolos
Grenadine/Fraise/Menthe/
Orgeat/Pêche/Citron

4€

33cl 6€



Les Bières 
Nous vous proposons des
bières de la brasserie Ibex
située à Montriond.

Les bières pressions

Cabin Fever - IPA
Chocolate Fudge - Stout
Day Dream Hazy - Pale Ale 
Alpina - Blanche 

Les bières bouteilles 

Low rider- Micro IPA 
Brooklyn Brewery
1664 

Salut Kiki -Blonde
Rocket Fuel - Neipa

33cl

1%

0,4%

0%

7,5€
7,5€
7,5€
7,5€

7,5€

6€
6€

5€/9€

25cl/50cl

5€/9€

Panaché
Monaco

5€/9€
5€/10€

Picon 6€/10€

4,3%

4,6%

5%

7,2%

5,8%

4%

Aperol Spritz    
Hugo Spritz  
Sarti Spritz   
Rhubarbe Spritz 
Gin Tonic           
Irish Coffee   
Cocktail du Moment    

Les Cocktails
12€

12€

12€

11€

prix service compris

12€

12€

12€



Les Vins Blancs
Savoie

Val De Loire

Bourgogne

Gascogne

AOP Roussette Altesse
Domaine Grisard- 2024

Mondeuse blanche
Domaine Grisard- 2022

Roussanne  
Domaine Grisard- 2024

Vallée du Rhône
Super Nova -Chardonnay
Famille Gilly- 2024

Le Noisette 
IGP côte de Gascogne 
Domaine de Pajot - 2024

Petit le mont
IGP val de Loire-Sauvignon
Maison Foucher- 2024

Montagny 1er cru 
Les Coères 
Domaine Millebuis - 2022

Verre / Bouteille

7€/35€

49€

8,5€/43€

6,5€/31€

6,5€/30€

6€/28€

58€

12cl 75cl

13%

11,5%

12%

12%

12%

12%

13,5%

prix service compris

Alsace

Riesling AOP vin d’Alsace
Domaine Frédéric Mochel 
 2024

8€/39€

12,5%

Klevner - Pinot Blanc 
AOP vin d’Alsace
Domaine Frédéric Mochel 
 2024 12,5%

6,5€/32€



Les Pétillants

Les Vins Rouges 

Mondeuse 
Domaine Grisard- 2024

Douce Noire 
Domaine Grisard- 2024

Persan
Domaine Grisard- 2023

Vallée du Rhône

Novae - AOP Vaqueras
Famille Gilly- 2023

Savoie

Les Vins Rosés
Provence

Favori- IGP Méditerranée
Domaine Favori - 2024

Champagne 
Domaine Frèrejean 
Frères- Brut grande réserve

Bourgogne
Côte chalonnaise- 
AOC Pinot noir- 
Domaine Millebuis - 2022

6€/34€

Verre / Bouteille

15€/80€

9€/49€

8,5€/43€

7€/35€

7€/35€

8,5€/42€

12cl 75cl

12%

13,5%

12%

14,5%

12,5%

12%

12,5%

Eros - AOP Chateauneuf-
du-Pape
Famille Gilly- 2023

65€

15,5%

Proscecco AOP
Domaine Ca’Delle Rose  11%

9€/49€

prix service compris



Les Alcools Forts
Vodka
Whisky Hautes Glaces  
Gin Edinburgh 
Gin Bear Brother micro citrus  
Rhum Bumbu original 
Rhum Bumbu XO 

Les Digestifs
Cognac Meukow VOSP
Limoncello 
Get 27 
Calvados 
Génépi 
Chartreuse verte 

9€

14€

9€

11€

13€

10€

12€

9€

9€

9€

9€

11€

prix service compris

Les boissons Chaudes
Expresso
Double expresso 
Noisette 
Café Allongé 
Capuccino
Latte Machiatto 
Café Viennois
Thé et infusions Dammann

Citron Chaud 
Chocolat Chaud 
Chocolat Viennois
Lait Chaud 

1,8€

3€

2€

1,8€
5,5€

5,5€

5€

5€

4€

5€

6€

4€

English Breakfast/ Noir Fruit Rouges /Noir Goût Russe/
Yunnan Vert / Vert Menthe/ Blanc Passion de Fleurs 

4cl

40%

4cl

43%

45%

40%

40%

40%

37,5%

44%

55%

26%

17,9%

40%



Les Allergènes
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